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SKPD. "Franc B. Sedej"
Kmedko delavska zveza
Zportno zdruZenje "Brda"

Ansambel "Jana"

Q?QQ91}99QQ?Q?‘}QQQQ9?9999?9@9??9?9?999GQQQQQG@?Q‘?GQQQQQQQG??QQGE—‘GQQQ@‘GQS

¢
g ¢
¢ DRAMSKA DRUSINA ¢
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54 prosvetnega druStva "FRANC B. SEDEJ" ponovi ¢
; g
¢ Juréid - Govekarjevo ¢
¢ ; :
¢ igro p
L DESETI BRAT ¢
g v nedeljo, 14. dscembra 1969 ob 16,30 v EatoliSken ¢
¢ donu v Gorici. g
g To igro so z uspehom igrali v Standre¥u, Doberdobu, g
¢
¢ Iigu nad Kanalom, Medani in 5e§njici v Bohin ju. ¢
: g
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NEKAJ O KLETARSTVU.

(Prcjoli suo prispevek, ki nan ga jo poslal Stoverjanski vinski izvedonce in
ga zclo radi objavljamo, ker na proprost na¥in opisuje stvari,ki zaninajo nadce
vinosradnike, Zahveljujemo se wu in s &c priporotano,)

Na$ briSki kmet je znan kot dober vinogradnik a slab kletar. Slab
kletar zaradi tega, ker nima primerne kleti «Drugi vzrok pa je ta,da
ne polaga posebne paZnje na vinsko posodo. Brez zdrave vinske posode
pa najbolj sposoben kletar ne bo pridelal dobrega in stanovitnega vina.
Zaradi tega sem se nanenil napisati par vrstic,kako je treba ravnati
z vinsko posodo. Takoj,ko izpraznemo vinsko posodo, jo moramo hitro in
teneljito oprati,8eprav je bilo v njen &isto vino, jo prevrniti na veko,
da se ocedi in osuSi. Za sudenje zadostuje 48 ur, lahko sudimo tudi v
kleti in ne, kakor se pri nas dogaja, da suSijo posodo po cele tedne
zZunaj.

Ko je sod suh, ga moramo zaZveplati; nesmeno pa Zveplati mokre posode,
ker lahko dobi neprijeten duh po gnilih jajcih, kar se lahko prenese na
vino. Za Zveplanje lahko uporabimo Zveplene kroglice,ki so dvojne: za 5 hl
prostora in za 2 hl prostora. Lahko zaZveplamo tudi bolj modno. Rabimo
lahko tudi Zveplene trake (pere). Na vsak hektoliter prostora po en
trak,ali pa tudi ved. Sod dobro zamaSimo in napiSemo nanj, s kredo, dan
Zveplanja, ker moramo to Zveplanje ponavljati vsaka dva mescca.

Velike posode, ki imajo vratne (portelo),pa Zveplamo s korcem.

Na wvsakih 10 hl prostora rabimo eno polno veliko Zlico Zvepla v prahu.
Tudi te posode moramo Zveplati vsaka dva meseca. Zelo je napalno- in

to se pri nafih kmetih vedkrat dogaja—, da pustijo nekaj vina v sodu,ki

se skisa. Res je, da tako sod ne splesni,kar pomeni, da en hudié odZene
drugega. Kislina pa se ugnezdi v sodu in se bo vino, shranjeno ez poletje v
taki posodi gotovo skisalo.

Be bo vinogradnik tako ravnal in se drZal omenjenih navodil, bo,Zeprav

nima prav dobre kleti, lahko ohranil dobro in stanovitno vino.

J.P.
: ZADNI UAS je, da prijavite vino ( denunciz delle uve) za :
+ zaBditni znak! POHITITE !!! +
+ +
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